
 

 

  
 

 
 
 

 
 

 
 
CARTA VINI 

E BIRRE 
 

 

 

 
 
 
 
 
 

 



 

 

Vini al Calice 
 

BOLLICINE 
‘Cuvee Elena’ Valentino Brut, Chardonnay – Rocche dei Manzoni   € 6 

 

BIANCHI 
Zirudela 2022, Uvaggio di uve antiche – Al di là del fiume    € 5 
Sancerre2021, Sauvignon – Domaine de la Porte - LOIRA    € 7 
Vino Bianco ‘Scortese’ 2022, Cortese – Soltufo (macerato)    € 5 

 

 

 

ROSATO 
Cyril Fahl “Le Rouge et Le Blanc” 2021- ROUSSILLON    € 7 

 

 

 

ROSSI 
Nebbia in Valle 2018, Alpi Retiche DOC, Nebbiolo – Dossi Retici   € 6 
‘Mustazzo’, Cannonau 2017 – Sella & Mosca      € 5 
Vino Rosso 2021, Barbera, Grignolino e Freisa - Migliavacca    € 5 
 

 
 

 
 



 

 

LA CARTA DELLE BIRRE 

Augustiner, Lagerbier Hell 50cl, vol 54.2%       €5 

Benediktiner Weiss 50cl, vol 5,4% - Weiss tedesca -      €5,5 

Schlenkerla Rauchbier Märzen, vol 5,1% Affumicata -      €6 

Theresianer ‘Amleto’ 50cl rossa, vol 6,5% -        €6,5 

Porta Bruciata ‘Orifiamma’, 40cl, vol 6% American Ipa -      €7 
Porta Bruciata ‘Controfiocco’, 40cl, vol 6,2% DDH Ipa -      €7 

Birrificio Italiano ‘Tipopils’, 33cl, vol 5,2% Pils -       €6 
Birrificio Italiano ‘Bibock’, 33cl, vol 6,2% Bock -       €6 

La Bionda - Birrificio Aleghe 75cl         €12 
La Rossa - Birrificio Aleghe 75cl         €12 
La Pils - Birrificio Alegre 75cl         €12 
Tafat Mister B 50cl, vol 5,7% American Ipa -      €7 
Session Ipa Mister B 50cl, vol 3,9 % -        €7 

Birrificio dei castelli Effecto Domino 33cl, vol 5,7 % New England IPA -    €5,5 
Birrificio dei castelli Palmarès 33cl, vol 5,6 % Red Ale -      €5,5 

Muttnik, Bolik American Pale Ale 33cl, vol 5.4%      €6 

Cane di Guerra “American Ipa” vol 6,7% 33cl -       €6 

Orso Verde ‘ blanche Belga ‘ vol 5% 0,50cl -       €7 
Orso Verde ‘ extra special bitter ‘ vol 5`% 0,50cl -       €7 
Orso Verde ‘ DDH American Ipa ‘ vol 6% 0,50cl -       €7 
Orso Verde ‘Uncle dog’, American white Ipa ‘ vol 4`% 0,50cl -     €7 
Orso Verde Wabi ‘, Slovenian Pale Ale vol 5.3% 0,50cl -      €7 

 
Cà Del Brado Birra acida di frumento 3,75cl, vol 4% Tevla  -     €7,5 
Cà Del Brado Birra acida Piè veloce 3,75cl, vol 7,4% Brett Ale -     €9,5 

Loverbeer Birra acida 3,75cl, vol 6% - FarmHouse Ale con ciliegie -     €12,5 
Loverbeer Birra acida 3,75cl, vol 8,4% Dama Bruna - Sour Flamish Ale -    €12,5 

 
 

 
 
 
 
 
 
 



 

 

Molti dei vignaioli che portiamo in tavola, sono amici, filosofi ed artigiani del vino; ci 
hanno insegnato che il vino buono è frutto di grande sensibilità in cantina,e un approccio 
leggero in vigna. Queste bottiglie hanno storie entusiasmanti alle spalle: sono figlie della 
passione che parla di natura, terra e futuro.  
Questi sono i Vini veri, che ci emozionano! 

Bollicine 
RIFERMENTATI  
Pignoletto frizzante ‘Bersot’ -Gradizzolo       € 14 
‘Birichen’ Rosato, Barbera – Al di là del fiume      € 22 
Sui lieviti, Pignoletto – Orsi San Vito        € 25 
Rocca Corneta 2022, rifermanto di Piwi – Viticoltori Alto Appenino Emiliano   € 18 
Càos Wine, Pinot Nero – Simone Manicardi       € 24 
Càos Wine, Chardonnay – Simone Manicardi      € 24 
Valtiberia, Trebbiano Modenese e di Spagna – Podere sotto il Noce   € 29 
Sangiovese Ancestrale ‘SanRosè’ Extra Brut -TerraQuilia     € 24 
Despina, Malvasia Frizzante – Quarticello       € 24 
‘Indigeno’ Trebbiano Romagnolo -Ancarani       € 20 
Malvasia Rosa - Camillo Donati         € 22 
 ‘Sgarzella’ misto uve bianche - Podere San Biagio      € 18 
The Brut and the Beast, Cortese – Valli Unite      € 20 

LAMBRUSCHI 

Remedio 2021, Lambrusco Grasparossa e Grechetto     € 20 
Lambrusco 2022, Lambrusco Grasparossa. – Camillo Donati    € 26 
Saldalama, Lambruschi e Uva Tosca – Podere Sotto il Noce    € 23 
Cattabrega Rosato, Lambrusco Grasparossa, Uva Tosca – Podere Sotto il Noce  € 23 
Confine’ Lambrusco e Trebbiano -Podere Sotto il Noce      € 30 
Per Franco 2022 Rosato, Lambrusco Salamino – Bergianti     € 26 
San Vincent 2022 Rosato, Lambrusco di Sorbara – Bergianti    € 28 

 

 

 
 
 
 
 
 



 

 

I METODI CLASSICI  

Der Blauwal, Riserva Extra Brut - Cesconi        € 48 
Particella 128, Spergola 2021 – Cinque Campi      € 35 
Franciacorta Dosaggio Zero 2017 - Arcari + Danesi      € 35 
MaZero 2017 Blanc de blanc – Masiero       € 44 
Viktorija Brut Nature (Ribolla, Riesling) - Slavcek      € 32 
Blanc de Blancs Dosaggio zero ‘Sui Generis’ - Cherubini     € 42 
‘Zuffada’ Metodo Classico VSQ 2019, Pinot Nero – Casa Zuffada    € 70 
Valentino Brut – Rocche dei Manzoni        € 32 
Valentino Brut Zero 2008 - Rocche Dei Manzoni      € 52 
NumerOtre 2018 Verdicchio - La Marca San Michele     € 40 
Rosè ‘On attend les invites’ 100% pinot nero 60 mesi - Luretta     € 42 
Valentino Brut rosè 2016 – Rocche dei Manzoni      € 45 
Trento Doc Riserva 2016 Pinot nero, Chardonnay - Maso Poli    € 46 
Alta Langa Extra Brut ‘SeiTremenda’ - Marco Capra     € 40 
Pas Dosè di chardonnay e Pinot nero 50 mesi - Luretta      € 40 

PET NAT, METHODE TRADITIONELLE e CHAMPAGNE 

‘Regain’ Carignan Pet Nat – Cyril Fahl        € 27 

Cremant de Loire Non Dosè 2020 (Chenin) – Chateau Pierre Bise    € 32 
Cremant d’Alsace Brut Nature 2018 (Pinot Gris, Riesling) - Dirler/Cadè   € 38 
Cremant de Bourgogne Extra Brut – Gabin et Félix Richoux     € 46 
Cremant de Bourgogne ‘Les collines de Vaux’ - Le Domaine D’Edouard    € 40 

Champagne Extra Brut ‘Terrine et Jardine #11 - Charles Dufour    € 75 
Champagne Blanc de Noirs Brut - Fleury        € 65 
Champagne Blanc de Blanc ‘Les Vigne de Montgeaux’ – J. Lassaigne   € 90 
Champagne Brut Nature Zero - Tarlant       € 70 
Champagne Extra Brut Longitude - Larmadier        € 70 
…. 
Weingut Max Ferd Riesling Brut 2020 – Mosella      € 42 
Azimut Brut Nature 2021 - Catalunya        € 24 

 

 
 



 

 

Vini bianchi 
VALLE D’AOSTA E PIEMONTE 
Pinot Gris ‘Le Petit Prince’ 2019 – Le Vieux Joseph       € 36 
Vino Bianco ‘Scortese’ 2022, Cortese – Soltufo      € 23 
Vino Bianco ‘Filagnotti’ 2021, Cortese – Cascina degli Ulivi     € 42 
Semplicemente Bianco 2021 – Cascina degli Ulivi      € 22 

TRENTINO - ALTO ADIGE 
Manzoni Bianco ‘Fontanasanta’ 2022 – Foradori       € 29 
Sauvignon ‘Voglar’ Alto Adige 2017 – Peter Dipoli      € 36 
‘Faye’ 2017 Chardonnnay e Pinot bianco - Pojer&Sandri      € 42 
Mitterberg Bianco macerazione di 4 mesi - Bergmannhof     € 52 
’Lato Clara’ Mitterberg Bianco (piwi) 2020 - Grawu      € 35 

FRIULI VENEZIA GIULIA E VENETO 
Friulano 2018 - Frus           € 37 
Ribolla Gialla 2015, Gravner         € 120 
IGT Venezia Giulia Vitovska 2019 - Zidarich       € 42 
IGT Venezia Giulia Malvasia 2019 - Zidarich       € 42 
Vitovska KAMEN 2020, Zidarich         € 70 
Vitovska 2016, Zidarich          € 110 
Malvasia LETHE 2015, Zidarich        € 95 
Malvasia LETHE 2020, Zidarich        € 80 
Pinot Grigio 2019 – Damijan Podversic       € 64 
Ribolla Gialla 2019 – Damijan Podversic       € 64 
Malvasia 2019 – Damjan Podversic         € 64 
‘Nekaj’, Friulano 2019 – Damijan Podversic       € 64 
‘Kaplja’, Chardonnay 2019 – Damijan Podversic      € 64 
Bianco Masieri 2022, Garganega – Angiolino Maule     € 19 
Friulano 2018 - Vignai da Duline        € 35 

EMILIA ROMAGNA 
‘Bianco’ Grecchetto Gentile 2021 – Inula        € 21 
‘Bianco 2022’, Trebbiano, Pignoletto, Albana e Montuni – Remedio    € 22 
Rocca Corneta 2022, Piwi – Viticoltori Alto Appenino Emiliano     € 18 
Zirudela 2022, Uvaggio di uve antiche – Al di là del fiume     € 24 
‘ Sasso’ 2022, Grechetto Gentile – Orsi San Vito       € 28 
‘Funambòl’, Trebbiano di Spagna 2019 - Podere Sottoilnoce     € 40 
‘Strada Corniolo’ Trebbiano 2018 - Villa Papiano       € 23 
Ageno 2018 Macerazione di Malvasia di Candia – La Stoppa    € 44 
‘Santa Lusa’ 2020, Albana – Ancarani        € 30 
Luna Nova 2021, Trebbiano – Paolo Francesconi      € 23 



 

 

‘Arcaica’ 2021 Albana in macerazione – Paolo Francesconi     € 27 
Secula Bianco (80% grechetto gentile e lambrusco)     € 25 

MARCHE E ABRUZZO 
2015 Trebbiano d’Abruzzo, Valentini        € 120 
2017 Trebbiano d’Abruzzo Valentini         € 110 
Trebbiano d’Abruzzo 2018 DOC Anfora – Cirelli       € 38 
Trebbiano d’Abruzzo 2021 – BossaNova        € 36 
Passo Lento 2021, Verdicchio – La Marca San Michele     € 35 
‘Onirocep’ 2021, Pecorino 100% – Pantaleone      € 24 

LIGURIA E TOSCANA 
Berrette 2.0, Vermentino – La Ricolla        € 37 
Vermentino Liguria di Levante Etichetta Verde 2021 – Santa Caterina   € 39 
‘L’erta’ 2020 Toscana, Trebbiano – Paolo Marchionni      € 38 
Vermentino in anfora 2020 – I Mandorli        € 32 

CAMAPNIA E CALABRIA 
‘Le Miniere’ 2019 Greco di Tufo Riserva – Cantine dell’angelo    € 25 
‘Don Chisciotte’ 2020 Fiano 100% - Pierluigi Zampaglione      € 26 
Falanghina 2019 ‘Campi Flegrei’ - Agnanum      € 22 
Greco bianco & Gaglioppo ‘Leukò’ 2020 - ‘A Vita      € 24 

LE ISOLE 
‘Modestu’ 2021, Granazza – Giovanni Montisci       € 80 
Tarramoto 2021, Grillo, Catarratto, Moscato – Lorenzo Raffaglio    € 29 
SP68 Bianco (albanello, Moscato d’Alessandria) – Occhipinti     € 28 
Vino Bianco ‘T’ Trebbiano 100% - Francesco Guccione     € 30 
Vino Bianco ‘C’ Catarratto 100% - Francesco Guccione     € 30 

FRANCIA 
LOIRA 

Muscadet Classic, Domaine de L’Ecu 2022       € 32 
Musacdet Granite, Domaine de L’Ecu 2020       € 37 
Vouvray sec 2020 (Chenin blanc) – Francois & Julien Pinon     € 35 
Vdf 2021 ‘Le Brin de Chevre’, Menu Pineau – Clos de Tue-Bœuf    € 52 
Sancerre 2020 (Sauvignon blanc) – Domaine du Carrou     € 39 
Vieilles Vignes ‘Muscadet’ 2018’ – Bruno Cormerais      € 25 
Les Hauts de Madon 2020 Cheverny Blanc – Christian Venier    € 38 
‘Mademoiselle M’ 2018, Sauvignon – Alexander Bain      € 63 
Sancerre Akmenine 2019 - Sebastien Riffault       € 53 
Sancerre Skeveldra 2018 - Sebastien Riffault      € 57 



 

 

BORGOGNA, ALSAZIA e JURA 

Chablis 2018 – Roland Lavantureux        € 38 
Bourgogne Blanc 2016 – Château Fuissé       € 42 
Viré-Classé 2020 ‘Quintaine’ – Emilian Gillet       € 43 
Aligotè 2021, Senza solfiti aggiunti - Domaine Carrette     € 35 
Aligotè 2020 – Clos du Molines aux Moines       € 32 
Alsace AOC Grand Cru Vorburg ‘Pinot Gris Maceration’ – Pierre Frick    € 69 
Savagnin 2022 – Domaine La Patelle       € 62 

LANGUEDOC - ROUSSILLON 
Vain de Ru 2020 (colombard) – Dominique Andiran      € 36 
Fleur de Cailloux 2020, grenache Blanc e Macabeu – Jean Philippe Padie  € 37 

AUSTRIA, SLOVENIA, CROAZIA e GERMANIA  
Weissburgunder 2018 – Preisinger – AUSTRIA      € 55 
Rebula (Ribolla macerata) – Slavcek – SLOVENIA      € 39 
Gredic (friulano vendemmia tardiva) – Movia - SLOVENIA     € 28 
Suran 2019, Malvasia Istriana – Vero – CROAZIA      € 55 
Mosel Riesling “Zeppelin” 2021, Weingut Max – GERMANIA    € 28 

Vini rosati  
Briscola e Tresette 2020 Montepulciano d’Abruzzo - Podere San Biagio    € 18 
Vino Rosso Leggero 2022, Schiava – Pranzegg      € 34 
Vino Rosato ‘Acina’ 2022, Barbera – Soltufo       € 25 
Cerasuolo d’Abruzzo 2021 – BossaNova       € 34 
Domaine de Laporte Sancerre Rosè 2021 - LOIRA      € 38 
Cyril Fahl “Le Rouge et Le Blanc” 2021- ROUSSILLON      € 40 

I grandi Formati  
Fontanasanta 2022, Incrocio Manzoni – Foradori (BIANCO)    € 61 
Berrette 2.0 2020, Vermentino – La Ricolla (BIANCO)     € 70 

Dolcetto d’Alba 2022, Cascina Fontana (ROSSO)      € 58 
Langhe Nebbiolo 2020 – Rocche dei Manzoni (ROSSO)    € 75 
Vipavska Dolina Rosso ‘Crna’, Merlot, Cabernet e Barbera – Slavcek (1Litro)  € 22 
‘Vino Rosso’ 2021, Barbera, Grignolino e Freisa – Migliavacca    € 28 



 

 

Vini rossi 
PIEMONTE 
Barbera d’Alba 2018 - Cascina Fontana        € 22 
Barbera d’Alba Doc 2020 - Gheddo         € 20 
Barbera d’Alba “Aves” 2021 – Burlotto       € 37 
Barbera d’Alba ‘Scudetto’ 2019 – Giuseppe Mascarello      € 54 
Dolcetto di Dogliani 2012 - San Fereolo       € 37 
Dolcetto d’Alba 2022 – Manuel Marinacci       € 21 
Dolcetto d’Alba 2021 – Cascina Fontana       € 22 
Langhe Nebbiolo 2018 - Cascina Fontana        € 27 
Langhe Doc Nebbiolo 2019 - Gheddo        € 24 
Langhe Nebbiolo 2018 - Cavallotto         € 37 
Barolo Rocche dei manzoni 2006 “Big ‘d big”      € 98 
Barolo Docg 2016 La Morra - Gheddo       € 47 
Barolo 2017 – Cascina fontana        € 75 

Verduno Pelaverga 2022 – Burlotto        € 32 
Freisa 2021 – Burlotto          € 37 
Vino Rosso ‘Terrestre’ 2022, Dolcetto – Soltufo      € 23 
Nizza Docg 2018, Barbera- Sette        € 36 
‘Piane’ 2017 Colline novaresi (croatina e vespolina) - Le Piane     € 42 
Boca 2016 (Nebbiolo, Vespolina) - Le Piane       € 55 
Grignolino 2020, Migliavacca         € 27 

VALLE D’AOSTA, LOMBARDIA e TRENTINO -ALTO ADIGE 
‘Mariadzo’ 2016 (Cornalina, Pinot Nero, Vien de Nus) - Le Vieux Joseph    € 28 
Rosso di Valtellina 2020 - ArPePe        € 34 
Alpi Retiche IGP 2017 ‘ Nebbia in Valle’, Nebbiolo e autoctoni – Dossi Retici  € 21 
Tenuta San Leonardo Villa Gresti 2014 (MERLOT)      € 70 
Tenuta San Leonardo “San Leonardo” 2014 (CABERNET e MERLOT)   € 105 
Pinot Nero 2017 ‘Mason’ – Manincor        € 42 
Pinot Nero 2017 Krafuss’ – Alois Lageder       € 55 
‘Natsch’ Schiava 2020 – Alois Lageder       € 36 
‘Mitterberg Rosso IGT ‘Lato oscuro’ 2020 (100% Regent) – Grawu    € 35 
Granato 2018 Vigneti delle Dolomiti - Foradori       € 58 
Foradori 2021, Teroldego – Foradori        € 28 
Faye Rosso 2016 – Pojer e Sandri         € 55 

FRIULI - VENEZIA GIULIA e VENETO  
Sacrisassi 2017, Schioppettino e Refosco - Le Due Terre     € 42 
IGT Venezia Giulia Terrano 2019 - Zidarich       € 34 
Terrano RUJE 2016, Zidarich         € 90 



 

 

Rosso ‘Roz’ 2018 (Terrano e Merlot) - Zidarich      € 26 
Dodon 2019, Merlot – Denis Montanar       € 32 
Rosso Masieri 2022, Tai Rosso e Merlot – Angiolino Maule      € 25 
MyTai 2021, Tai Rosso – Sauro Maule       € 36 
Piccola Peste IGT Veronese (Uvaggio Valpolicella) – Terre di Pietra   € 26 
Amarone della Valpolicella Tenuta Sant’Antonio Campo dei Gigli 2013   € 65 
Amarone della Valpolicella 2015 – Venturini       € 60 

EMILIA - ROMAGNA 
Rosso 2022, Barbera e Sangiovese – Remedio      € 22 
‘Arlecchino’ 2022, Uvaggio di uve bianche e rosse – Orsi San Vito    € 30 
Centesimino di Forlì 2016 ‘Papiano’ BIO - Villa Papiano      € 26 
Probi ‘Sangiovese Modigliana Riserva’ 2016 – Villa Papiano    € 40 
Rosso 2021 (Barbera, Cabernet e Merlot) - INULA       € 22 
‘Bricco dell’Invernata’ Barbera 2021 – Gradizzolo      € 19 
Negrettino ’Naigartèn’ 2018 - Gradizzolo        € 22 
‘Vincenzo’ Rosso Emilia 2019, Barbera – Casa Vallona     € 20 
Sangiovese di Romagna 2018 ‘Limbecca’ – Paolo Francesconi    € 22 
'Trebbiolo’ (Barbera & Bonarda) 2019 - La Stoppa       € 24 
Franzes (Lambrusco&Trebbiano di Spagna) - Podere Sotto il noce    € 30 

TOSCANA 
Canaiolo 100% Toscana igt - Ascione/Alongi      € 22 
Sant’Antimo 2018 (Sangiovese, Merlot, Syrah, Cabernet) - Corte dei Venti    € 24 
Brunello di Montalcino 2016 - Corte dei Venti       € 52 
Tenuta Pongelli 2019 Rosso Piceno (montepulciano/Sangiovese) - Bucci   € 24 
Pinot Nero ‘CUNA’ 2017 - Staderini         € 48 
Syrah DOC 2017 BIO - Stefano Amerighi        € 35 
Sangiovese 2016 ‘Vigna alla sughera’ – I Mandorli       € 35 
Cabernet 2016 ‘Vigna al mare’ – I Mandorli        € 35 
Rosso Vigliano Sangiovese 2019 - P&L Marchionni      € 27 
Bolgheri Rosso 2017 – Le Macchiole        € 26 
Bolgheri DOC 2021 – Grale         €	28 

CENTRO, SUD ED ISOLE  
Vigneto di Popoli, Montepulciano 2015 – Villa Reale      € 46 
‘A Vita’ (Gaglioppo, Magliocco) - Cirò Marina      € 25 
Monsù 2022, Nero d’avola – Lorenzo Raffaglio      € 30 
Terre Siciliane Rosso SP68 - Occhipinti       € 25 
Rosso Sicilia (Nerello M. & Nocera) ‘Pietre a Purtedda’ 2019 – Centopassi   € 32 
Cannonau ‘Mustazzo’ 2017 - Sella&Mosca       € 26 

 



 

 

FRANCIA 

LOIRA 
Cheverny Rouge 2018 ‘La Caillere’, Pinot Noir – Clos de Tue-Bœuf   €56 
VdF 2021 ‘La Guerrerie’, Côt e Gamay – Clos de Tue-Bœuf    €47 

BORGOGNA E BEAUJOLAIS 
Bourgogne cote d’or Pinot Noir 2020 – Domaine Chicotot      € 45 
Bourgogne 2018 – Domaine Groffier        € 90 

Saint-Denis 1er Cru Les Faconnieres 2017 - Stephane Magnien – Morey   € 105 
Pommard “LES PREMIERES” 2019 – Domaine de Courcel     € 110 
Pommard “LES PREMIERES” 2017 – Domaine de Courcel     € 115 
Irancy 2018 Pinot Noir – Gabin et Felic Richoux       € 52 
…. 
Morgon 2018, Gamay – Domaine Chamonard      € 54 
Cuvee du Chat 2021, Gamay - Jean-Claude Chanudet      € 39 

JURA  
Poulsard 2022 – Domaine La Patelle        € 62 
Trousseau 2022 – Domaine La Patelle       € 62 
Ploussard 2022 - Domaine de la Renardiere       € 45 
Trousseau a la Dame 2022 – Domaine de la Renardiere     € 58 

CENTRO E SUD 	
Cahors 2019 (Malbec 100%) – Clos de Gamot       € 30 
Crozes Hermitage ‘Le Rouvre’ 2020 (Syrah) – Yann Chave     € 55 
Cornas 2021 ‘Brise Cailleaux’ – Matthieu Barret      € 80 
Côtes du Rhône AOP 2022 ‘Poignee de Raisins’, Grenache – Gramenon    € 37 
Faugères Rouge 2019, Carignan, Grenache e Cinsault – Leon Barral   € 46 
Vielle Vignes 2015 (Carignan) - Domaine Clos du Rouge Gorge    € 60 
‘Un Vie la Nuit’ (Grenache Syrah) 2020 – Cyril Fahl      € 42 

BOURDEAUX 
L’ ECHAPEE Gironde 2019 – David Barrault (Castet e Mancin)    € 45 
Emilien 2020, Chateau le Puy         € 68 

SPAGNA 

Fosc 2021, Misto uve rosse – Finca Parera       €29 


